|

L e Gu

ZEITSCHRIFT DES WAADTLANDER WEINS

47 2/2015

NR

3

N
g

LE

g,




Aargauer Guillonneur 2015

Uberraschungen
und Freuden

Claude-Alain Mayor, Tabellion - Fotos: Edouard Curchod

A Jean-Pierre Cavin (links) und Albi Von Felten fiillen am Aargauer Guillonneur die Gldser der Géste.

Es gibt sehr beliebte Guillonneurs, weil
sie in prestigetrachtigen Orten wie Ba-
sel oder Zirich stattfinden. Es gibt auch
solche, die sich als Vorwand fiir ein ver-
langertes Wochenende in Zweisamkeit an
den Gestaden des Langensees oder des
Luganersees anbieten. Und dann gibt es
die geheimeren, die sozusagen fiir eine
Hand voll Eingeweihte reserviert sind.
Das trifft unzweifelhaft auf jenen im Aar-
gau bei Albi von Felten in seinem Landho-
tel Hirschen in Obererlinsbach zu

Im GPS-Zeitalter widersteht kein Weg
lange dem abenteuerlichen Erforscher
Aber man muss es wagen, Aarau im
Nordwesten zu verlassen und sich in den
Tafeljura aufzumachen. Fast am Ende von
Erlinsbach stosst man auf das entziicken-
de Landhotel, wo der Cotterd seine Ge-
wohnheiten hat, Auf den ersten Blick ist es
nicht eigentlich kosmopolitisch, aber der
Ort zeichnet sich immerhin dadurch aus,
dass er zur Halfte auf Solothurner und zur
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andern Halfte auf Aargauer Boden liegt.
Der Durchgangsort und die traditionelle
Gastfreundschaft erkldren zweifellos den
besonders herzlichen Empfang, der den
rund dreissig Gasten vorbehalten war, die
sich an diesem Freitag den 20. Februar im
Namen der Confrérie versammelten.

Improvisierter Guillonneur

Amphitryon beherrscht sein Thema per-
fekt, aber an diesem Abend ist alles nicht
so einfach. Die vorhersehbaren, aber
doch heimtuckischen Staus auf der Al in
der Region von Olten erwiesen sich fir
gewisse Flussigkeiten-Lieferanten als
Falle und der Conseiller, der die Feier-
lichkeiten anflihren sollte, liess sich auch
nicht blicken. So musste ein Guillonneur
improvisiert werden, indem man sich
der lokalen Rohstoffe bediente. Die Kon-
kurrenten mussten nicht nur zwischen
den Regionen jonglieren, sondern auch
mit drei verschiedenen Jahrgangen, so

dass die sonst schon schwierige Ubung
zusatzlich kompliziert wurde. Aber dank
dem Zauber des Orts, der unverwiistlich
guten Stimmung unter den Teilnehmern
und den klugen Kommentaren von Haus-
herr Albi von Felten sowie dem Wissen
von Jean-Pierre Cavin, Compagnon jure
und Vertreter der Winzer aus Yvorne, tat
das Ganze dem Erfolg des Abends keiner
Abbruch. Unter den besten Resultaten
musste das Los entscheiden. Kurt Sager
war schliesslich der gliickliche Gewinner
der zwei Platze an einem der ndchsten
Ressats auf Schloss Chillon. Ein Diplom
das die aussergewdhnlichen geschmack-
lichen Qualitaten bezeugt, entschadigte
zudem all jene, die sich durch den etwas
atypischen Wettbewerb nicht aus der
Ruhe bringen liessen.

Die Héhle von Ali Baba

Wer nicht die rund zwanzig Stufen hin-
unterstieg, die in den Degustationskeller
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fuhren, und diese eigentliche Héhle von
Ali Baba entdeckt hat, der kann sich nicht
ruhmen, den Hirschen zu kennen. Die
Wande sind bedeckt mit Flaschengestel-
en, in denen weit Uber hundert Weine von
Jberall her lagern, die von einem leiden-
schaftlichen Sammler ausgewahlt wur-
Jen, der seine Leidenschaft gerne teilt.
n diesem Keller spielte sich der offizielle
Teil ab, begossen von einem Dézaley AOC
Grand Cru 2013 von Alexandre Chappuis
ind einem Clos de |'Ombren 2013 der
Gemeinde Yvorne, die inzwischen dem
Autobahn-Flaschenhals entkommen. Ge-
sattigt von gottlichen Tropfen, dem Speck
eines Wollschweins, Toasts mit Sobrasa-
da und heimischer Wurst, bewegte sich
die Versammlung zum Restaurant. Nur
die glucklichen Gais Compagnons waren
privilegiert und diirfen inmitten der kost-
lichen Safte speisen.

Wenn der Rahmen ein anderer war, so
erfreute das Menu, das vom Aargauer
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4 Dank den Gais Compagnons wurde die Degustation von Gesang begleitet.

Préfet liebevoll ausgedacht und ausge-
fuhrt wurde, alle Gaumen gleichermas-
sen. Die selbstgerducherte Forelle an
Randen erdffnete den Schmaus. Gefolgt
wurde sie von einer Kastaniensuppe mit
Birnensorbet, einem Poulardenschle-
gel aus Magenwil an Rotweinsauce und
Pastinakenpiree. Ein Stiick Apfelkuchen
mit Zimteis machte den Abschluss. Alle
Produkte stammten aus der Region, an-
gebaut und aufgezogen wie es sich ge-
hort. Alles war perfekt gegart, die Farben
prachtig, alles aufeinander abgestimmt,
mit den Beilagen wie mit den Weinen,
die zur grossen Freude der Giaste von
den Winzern in Yvorne passend ausge-
sucht worden waren. Der Varietas, der
Gamay, der Magnus Corpus (alle drei mit
der Auszeichnung Vigne d'Or) ebenso wie
der weichen Betten des Hotels kamen die
Waadtlander Weine mit einer vielfaltigen,
kreativen, raffinierten und schollenver-
bundenen Kiiche harmonisieren lassen.
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Prachtiger Hirschen

Schones Aargauerland, auf dessen Mark-
ten reichlich Fleisch- und Gemiseschitze
von hachster Qualitat angeboten werden
Prachtiger Hirschen, der diese Schatze
verarbeitet und mit Stil und Behendigkeit
serviert (danke, Silvana!l. Und schliesslich
bemerkenswerte Confrérie du Guillon,
unter deren Schirmherrschaft die Treffen
fruchtbar und die Feste erfolgreich sind,
selbst und vor allem wenn anfangliche
Uberraschungen mit Fantasie und Talent
gemeistert werden miussen. Wie iiblich
haben die standhaftesten Gaste noch
mit einem Glas Waadtlander Chasselas
n der Hand den Abend und Gott und die
Welt Revue passieren lassen, bevor sie in
den Genuss der weichen Betten des Ho-
tels kamen - ohne zu Uiberborden, den die
Zimmer befinden sich auf Aargauer Bo-
den!



